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Link do produktu: https://beta.rafex.eu/chmeli-suneli-zolte-50g-p-200035.html

Chmeli Suneli Zétte 509

Cena 3,50 zt

Numer katalogowy RAFEX000032
Kod EAN 05902888130723
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

Bazylia, liscie laurowe, kolendra, koper owoc, seler na¢, na¢ pietruszki, czaber, kozieradka, hyzop, mieta pieprzowa,
majeranek, papryka ostra, czosnek, sél 35%, kurkuma, kozieradka, kmin rzymski, imbir, gozdziki, koper wtoski, li$¢ laurowy,
czosnek, cynamon, sél, pieprz czarny, suszone mango, kukurydza.

Charakterystyka:

Powyzszy produkt stanowi mieszanke oryginalnych przypraw znanych z tradycyjnej kuchni gruzinskiej. Posréd nich znajdziemy
przede wszystkim kurkume, czgber, kmin rzymski, majeranek, papryke ostrg oraz li$¢ laurowy. Nie brakuje takze dodatkéw w
postaci gozdzikédw, cynamonu i imbiru, ktére gwarantujg charakterystyczny aromat. Za przetamanie smaku oraz nute egzotyki
odpowiada dodatek w postaci suszonego mango. Mieszanka odznacza sie wieloma walorami smakowymi oraz zapachowymi
jakie sa charakterystyczne dla ogromnych tradycji gruzinskiej sztuki kulinarnej.

Zastosowanie:

Mieszanka najczesciej jest stosowana w przygotowywaniu dah miesnych jako dodatek, tudziez rodzaj marynaty. Znakomicie
sprawdzi sie w przypadku takich dan jak szasztyki, kaszanka, bigos oraz rozmaite satatki.

Ciekawostki:

W kuchni gruzinskiej wiele dan opiera sie na miesie. Do najczestszych jego wariantéw nalezy zdecydowanie jagniecina, cho¢

nie brakuje takze wieprzowiny i wotowiny. Do jednej z najpopularniejszych potraw gruzinskiej prowincji nalezy szarpana
wieprzowina z ziemniakami.
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