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Link do produktu: https://beta.rafex.eu/indyjska-1-kg-nowosc-p-13680.html

Indyjska 1 Kg nowosc!

Cena 25,00 zt

Numer katalogowy 13680

Kod EAN 05902888110190
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

Imbir, kolendra, seler, gozdziki, kozieradka, kminek, papryka, kurkuma, cebula, czosnek, bazylia, estragon, sél, cukier.

Charakterystyka:

Przyprawa jest mieszanka wszystkich tych, ktére sa uzywane w kuchni wedyjskiej. W Indiach uzywa sie bardzo duzo réznego
rodzaju ziét (przyktadowo kolendra oraz bazylia) oraz suszonych warzyw (papryka, cebula oraz czosnek). W wedyjskich
przepisach znajdziemy miesne dania, ktére dzieki zastosowaniu takich dodatkéw, jak kurkuma oraz papryka. Sprawiaja, ze
cata potrawa nabiera ciekawego koloru oraz aromatycznego zapachu z czego stynie kuchnia wedyjska.

Zastosowanie:

Przyprawa indyjska jest bardzo praktyczna w uzytku. Nie ma potrzeby kupowania wszystkiego osobno. Wystarczy zastosowacd
przyprawe indyjskg, aby do dania trafito wszytko to, co stosuje sie w Indiach. Kurkuma wraz z papryka dba o to, aby mieso
wraz z warzywami miaty odpowiedni kolor oraz aromatyczny zapach. W dodatku przyprawa indyjska zawiera wiele suszonych
warzyw takich, jak seler, cebula oraz czosnek dzieki czemu smak dan z kuchni wedyjskiej jest wiernie odwzorowany.
Ciekawostki:

Bazylia, ktéra jest sktadowg przyprawy indyjskiej, trafita do Europy dopiero w XVI wieku. Wéwczas byta jedynie ozdoba
doniczkowa. Dopiero pézniej okryta sie mianem przyprawy.
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