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Link do produktu: https://beta.rafex.eu/pieprz-cytrynowy-1-kg-p-253.html

pieprz Cytrynowy 1 Kg

Cena 30,00 zt

Numer katalogowy 253

Kod EAN 05902888001092
Producent Rafex

Opis produktu

Sktadniki:

Pieprz czarny grys, ryboflawina -witamina b2, czosnek, kurkuma, cebula, kwasek cytrynowy, skérka z cytryny, sél, cukier.

Charakterystyka

Pierz cytrynowy ma niepowtarzalny smak, ktéry tgczy charakterystyczng nute ostrosci wytwarzang przez pieprz czarny oraz
lekka kwaskowos¢ typowa dla cytryny. Doskonata mieszanka przypraw, warzyw i ziét zapewnia wyborny smak wielu daniom
srédziemnomorskim, orientalnym i tajskim.

Zastosowanie

Niepowtarzalny smak doskonale komponuje sie w towarzystwie ryb i owocédw morza. Podkresla réwniez walory smakowe
warzyw i satatek, doskonale nadaje sie do dressingdéw i winegret.

Srédziemnomorska satatka z mozzarella i krewetkami - Sktadniki:
: kulki mozzarelli, krewetki tygrysie, rukola, papryka, cebula czerwona, bazylia, pieprz cytrynowy, sél, oliwa z oliwek.

Przygotowanie: krewetki z dodatkiem pieprzu cytrynowego podsmazamy. LisScie rukoli, bazylie, cebule pokrojong w pidrka
mieszamy na pétmisku, na wierzchu uktadamy kulki mozzarelli i krewetki, catos¢ skrapiamy oliwg z oliwek.

Ciekawostka

Krewetki tygrysie majg okoto 30 cm dtugosci i dopiero podczas obrébki termicznej zmieniajg kolor z niebieskiego na lekko
rézowy.
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