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Link do produktu: https://beta.rafex.eu/przyprawa-do-zurku-1kg-p-13895.html

Przyprawa Do Zurku 1kg

Cena 25,00 zt

Numer katalogowy 13895
&: 7 Kod EAN 05902888111500
e Producent Rafex
:—ﬂ;

Opis produktu

Sktad

S6l, czosnek, cebula, majeranek, pieprz czarny, marchew, liscie laurowe, pasternak, ziele angielskie, koperek, liscie selera,
chili grys.

Charakterystyka

Wyborna mieszanka starannie wyselekcjonowanych warzyw, ziét i przypraw, ktére pochodzg z najlepszych upraw. Wzbogacaja
o niepowtarzalny smak i intensywny aromat tradycyjne polskie danie, jakim jest zurek.

Przepis

Domowy zurek na zakwasie - Sktadniki:

na zakwas: poét litra wody, 3 zabki czosnku, 4 tyzki maki zytniej. Sktadniki:

na zurek: zakwas, 2 | wody, 3 biate kietbasy 1/2 wedzonych zeberek, 2 ziemniaki, 3 cebule, ziele angielskie, sdl, pieprz,
przyprawa do zurku.

Przygotowanie: zakwas przygotowac 5 dni wczesniej - do stoika wsypa¢ make, doda¢ czosnek, wode i przykry¢ gaza tak, by
zawarto$¢ miata kontakt z powietrzem. Kiedy zakwas bedzie gotowy, do garnka z woda doda¢ zeberka, pokrojone ziemniaki
oraz podsmazong kietbase i cebule, na koncu dodac zakwas. Catos¢ zagotowac i przyprawic.

Ciekawostka

Dawniej zurek byt potrawa $niadaniowg, a nie obiadowa.
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